


Italiaanse en Sardijnse keuken.
Cucina Italo-Sarda.



Kukina
Delia en Ernesto, de trotse eigenaars van deze gezellige 

zaak, heten je van harte welkom.
‍

Jarenlang droomden ze van een zaak in Boxbergheide waar 
iedereen gezellig en heerlijk kan komen eten en drinken.

‍
In 2022 waagden ze de sprong en dankzij de onvoorwaar-
delijke steun en hulp van hun ouders en familie opende 

KUKINA haar deuren.

De hele familie doet er alles aan om de klanten 
in de watten te leggen.

Delia staat samen met haar vader, schoonmoeder 
en tante in de keuken om met veel liefde heerlijke 

gerechten te bereiden.
‍

Ernesto staat samen met zijn vader, zijn schoonmoeder en 
zoon Delano in voor de hartelijke ontvangst. 
Samen verwelkomen ze je met de glimlach.

Dankzij hen kan je zorgeloos genieten van al het lekkers 
dat KUKINA te bieden heeft.

KUKINA betekent ‘keuken’ in het Sardisch.
Kokerellen, lekker eten, gezellig samenzijn… Dat heeft altijd 

centraal gestaan in deze familie.
Heerlijk tafelen brengt mensen samen, zorgt voor verbin-

ding en bij KUKINA kruiden ze dit alles met heel veel liefde 
om de klanten een onvergetelijke tijd te bezorgen.

La nostra cucina è condita con amore.
Onze keuken is gekruid met liefde.



Frisdranken
Chaudfontaine Plat	  3.00
Chaudfontaine Bruisend 	 3.00
Coca-Cola 	 3.00
Coca-Cola Zero 	 3.00
Sprite	  3.00
Fanta 	 3.00
Tönissteiner 	 3.30
Citroen-Orange-Naranja
Nørdic Mist 	 3.30
Agrumes-Tonic-Bitter lemon
Fuze Tea 	 3.30
Peach-Green-Sparkling
Minute Maid 	 3.30
Orange-Appelsap-Ace
Cécémel koud 	 3.00 
Acqua Panna Fles 1 Liter 	 10.00
San Pellegrino Fles 1 Liter 	 10.00

Warme dranken
Espresso 	 3.00
Koffie/Deca 	 3.00
Cappuccino/Deca 	 3.30
Latte Macchiato/Deca 	 3.30
Cécémel warm 	 3.30
Thee: Zie Theekaartje 	 3.00
Slagroom 	 1.50
Siroop Bij De Koffie 	 1.50
Karamel-Hazelnoot-Vanille-Speculaas

Bieren van ’t vat
Cristal 25 Cl  	 3.00
Cristal 50 Cl  	 5.90
Grimbergen Donker 33 Cl 	 4.80

Bieren op f les
La Chouffe Blond 8,0%  	 4.80
Kriek Mort Subite  4,0%  	 4.80
Duvel 8,5% 	 4.80
Carlsberg 5,0% 	 4.30
Ter Dolen Kriek 4,5%  	 4.80
Westmalle Donker 7,0% 	 4.80
Tripel Karmeliet 8,4% 	 4.80
La Trappe Quadrupel 10% 	 5.20
Ichnusa 4,7% 	 4.50
Ichnusa Limone 1,3% 	 4.50
Cristal 0% 	 3.00
La Trappe Blond/ Donker 0% 	 4.80

Dranken



Aperitief & Cocktails
Prosecco 	 6.00
Prosecco fles  	 34.00
Martini 	 4.50
Rood-Wit

Porto 	 4.50
Rood-Wit
Gin 	 13.80
Hendricks-Mare
Campari 	 5.00
Campari Orange 	 8.00
Negroni 	 8.80
Aperol Spritz 	 9.00
Limoncello Spritz 	 9.00
Arancello Spritz 	 9.00
Aperitief Kukina  	 9.00 
Crodino, Prosecco
Delaantje 0% 	 6.60
Tonic,Sinaasappelsap
Crodino 0% 	 4.10
Rood-Oranje

W ijnen
Vraag naar onze wijnkaart

Huiswijn Glas 	 5.70
Rood-Wit-Rosé	

Huiswijn Fles 	 28.00
Rood-Wit-Rosé

Sterke dranken
Vecchia Romagna 	 5.70
Limoncello 	 5.70
Arancello 	 5.70
Amaro Del Capo 	 5.70
Sambuca Molinari  	 5.70
Amaretto 	  5.70
Averna 	 5.70
Zedda Piras Mirto  	 5.70
Whisky Chivas Regal 	 8.50
Grappa Berta 	 10.00



Lunch 
(11.30 - 14.00)

Maximum 4 verschillende gerechten per tafel
allergieën / intoleranties -  gelieve dat te melden.

P insa ’ s
Kruising tussen pizza en focaccia. 
De pinsa bevat minder zout en calorieën 
dan een traditionele pizza.

Margherita 	 12.50
tomatensaus, mozzarella
Ortolana 	 16.60
tomatensaus, mozzarella, groenten
Parma  	 19.00
parmaham, mozzarella, rucola, verse 
tomaat, kaasschilfers
Porchetta 	 19.00
porchetta, mozzarella, rucola, verse 
tomaat, kaasschilfers
Tonno	 17.00
tomatensaus, mozzarella, tonijn, kappers, 
ajuin, olijven
4 Stagioni 	 16.50
tomatensaus, mozzarella, hesp, 
champignons, artisjokken, paprika
Napolitana 	 15.50
tomatensaus, mozzarella, ansjovis
Sardinia 	 16.70
tomatensaus, mozzarella, salami uit Sardinië
Paprika 	 14.50
tomatensaus, mozzarella, paprika
Prosciutto 	 14.50
tomatensaus, mozzarella, hesp
Salame piccante 	 15.00
tomatensaus, mozzarella, pikante salami
Scampi	  19.00
tomatensaus, mozzarella, scampi’s

Supplementen 	 2.00

Supplementen 
Brood  (2 stuks)	 2.50
Slaatje/frieten 	 5.50
Pasta aglio olio 	 6.00
Sauzen/kaas 	 2.50	

Nagerechten
Tartufo 	 8.50
Bianco/Nero/Limoncello/Pistacchio/Café
Tiramisu 	 8.50
Sorbetto al limone 	 8.50
Kinderijsje 	 6.00

Antipast i
Goulashsoep	 8.50
Antipasto 	 33.00 
Italiaanse charcuterie, kaas, 
groentjes (2 pers)
Bruschette (4 stuks) 	 14.00
Wijngaardslakken 	 19.00
Rundercarpaccio 	 19.50
Salade burrata	 18.50

Pasta ’ s
Penne amatriciana 	 17.00
Penne arrabiata 	 15.00
Penne pomodoro 	 14.00
Penne ortolana (groenten) 	 18.50
Penne alla norma 	 17.00 
aubergine, tomatensaus
Penne tonno 	 19.00
Spaghetti bolognese  	 16.50
Spaghetti vongole 	 23.50
Tagliatelle scampi 	 23.60
Tortellini van de chef (vleesvulling) 	20.00 
Ravioli	 19.50
ricotta, spinazie, salieboter
Cannelloni	 19.00 
ricotta, spinazie 
Cannelloni 	 19.00
vleesvulling

Kids
Spaghetti bolognese 	 10.00
Penne pomodoro 	 9.00
Friet frikandel 	 7.00

Typische pastagerechten uit 
Sardinië: zie bij dinerkaart.



Antipast i
Antipasto 		  33.00 
Italiaanse charcuterie, kaas, groentjes (2 pers)
Bruschette (4 stuks) 		  14.00
Wijngaardslakken 		  19.00
Rundercarpaccio 		  19.50
Calamari fritti (5 stuks)		  13.50
Cozze alla Sarda (mosselen)		  21.00

P insa ’ s
Kruising tussen pizza en focaccia. 
De pinsa bevat minder zout en calorieën dan een traditionele pizza.

Margherita (tomatensaus, mozzarella)		  12.50
Ortolana (tomatensaus, mozzarella, groenten)		  16.60
Parma (parmaham, mozzarella, rucola, verse tomaat, kaasschilfers)  	 19.00
Porchetta (porchetta, mozzarella, rucola, verse tomaat, kaasschilfers)	 19.00
Tonno (tomatensaus, mozzarella, tonijn, kappers, ajuin, olijven)	 17.00
4 Stagioni (tomatensaus, mozzarella, hesp, champignons, artisjokken, paprika) 	16.50
Napolitana (tomatensaus, mozzarella, ansjovis)	 	 15.50
Sardinia (tomatensaus, mozzarella, salami uit Sardinië) 	 16.70
Paprika (tomatensaus, mozzarella, paprika)		  14.50
Prosciutto (tomatensaus, mozzarella, hesp)		  14.50
Salame piccante (tomatensaus, mozzarella, pikante salami)	 15.00
Frutti di mare (tomatensaus, mozzarella, zeevruchten)	 20.50
Scampi (tomatensaus, mozzarella, scampi’s)		  19.00

Supplementen 		  2.00

Pasta ’ s
Penne amatriciana 		  17.00
Penne arrabiata 		  15.00
Penne pomodoro 		  14.00
Penne ortolana (groenten) 		  18.50
Penne alla norma (aubergine, tomatensaus)		  17.00
Penne tonno 		  19.00
Spaghetti bolognese  		  16.50
Spaghetti vongole 		  23.50
Spaghetti frutti di mare		  26,70
Tagliatelle scampi 		  23.60
Tortellini van de chef (vleesvulling) 		  20.00 
Ravioli (ricotta, spinazie, salieboter)		  19.50
Cannelloni (ricotta, spinazie)		  19.00 
Cannelloni (vleesvulling)		  19.00

Diner 
(17.00 - 21.00)

Maximum 4 verschillende gerechten per tafel
allergieën /intoleranties -  gelieve dat te melden.



Pasta ’ s
TYPISCHE PASTA GERECHTEN UIT SARDINIË

Malloreddus Murru 		 20.00 
Worst, tomatensaus en pecorinokaas
Malloreddus al pecorino Sarda		 22.00 
Met crème van pecorinokaas, spek enokkernoten

Gulurgiones d’ogliastra 		 22.00 
Gevulde pasta met farce van aardappelen en 
pecorinokaas in een tomaten basilicumsaus
Fregula Siniscola 		 22.50 
Artisjok en kuit van harder
Fregula Kukina 		 23.00 
Met kleine calamari, courgette en kerstomaatjes
Fregula alla scoglio 		 26.80 
Met zeevruchten
Fregula dell’orto 		 23.10 
Met groentjes
Fregula domo mea 		 24.70 
Met champignons en worst

Malloreddus Gulurgiones Fregula

Cena Sarda
Cena sarda is een authentieke Sardijnse eetervaring 
waarbij je kennismaakt met typische gerechten uit 

Sardinië. Dit menu is enkel op reservatie te verkrijgen en 
kost €65 per persoon.

De avond start met een uitgebreide selectie antipasti, 
gevolgd door verschillende traditionele Sardijnse speci-
aliteiten. Als hoogtepunt serveren we een speenvarken-

tje, bereid volgens de Sardijnse traditie.
Een unieke culinaire reis naar Sardinië, gewoon bij ons 

aan tafel.



Vleesgerechten
Geserveerd met een fris slaatje of frietjes of pasta

Ossobuco met pasta 			  32.00
Tagliata di manzo (Rund) 250 gr. 			  31.00
Italiaanse Schnitzel (Kip) 			  22.50
Lamskoteletten 			  27.50
Arrosticini  			  21.00
(Lamsspiesjes 6 stuks) 

V isgerechten 
Geserveerd met een fris slaatje of frietjes of pasta

Calamari fritti 			  24.00
Gamba’s (5 Stuks) 			  26.50
Filetto di branzino al forno 			  27.50
zeebaarsfilet uit de oven

Kids
Spaghetti bolognese 			  10.00
Penne pomodoro 			  9.00
Friet frikandel			  7.00

Supplementen 
Brood  (2 stuks)			  2.50
Slaatje/frieten 			  5.50
Pasta aglio olio 			  6.00
Sauzen/kaas 			  2.50	

Nagerechten
Tartufo (bianco-nero-limoncello-pistacchio-café)		 8.50
Tiramisu 			  8.50
Sorbetto al limone 			  8.50
Kinderijsje 			  6.00
Seadas			  9.50

Al onze gerechten worden vers en met liefde en zorg bereid.
Wij verontschuldigen ons alvast voor eventuele wachttijden.

1 REKENING PER TAFEL.



La nostra cucina è condita con amore.
Onze keuken is  gekruid met l iefde.



Italiaanse en Sardijnse keuken.
Cucina Italo-Sarda.




